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Zatacznik nr 1 do SWZ po zmianie

Opis przedmiotu zaméwienia

l. Przedmiot zamdwienia

Przedmiotem zamodwienia jest organizacja szkolenia stacjonarnego ,,Budowa sieci VHCN w technice PON”
wraz z zapewnieniem materiatéw szkoleniowych oraz obstugi szkolenia.

Szkolenie przeznaczone jest dla pracownikdéw Instytucji Specjalistycznej Programu Operacyjnego Polska
Cyfrowa (dalej POPC). W szkoleniu uczestniczy¢ bedg 52 osoby. W sktad zespotu wchodzg pracownicy
Urzedu Komunikacji Elektronicznej (dalej UKE). Zamawiajgcy zastrzega sobie prawo do zmniejszenia liczby
uczestnikdw szkolenia, do minimalnie 47 oséb. Dokfadna lista oséb zgtoszonych przez Zamawiajgcego do
przeszkolenia zostanie przekazana po podpisaniu Umowy, do 5 dni kalendarzowych przed rozpoczeciem
szkolenia. Koszt szkolenia zostanie rozliczony proporcjonalnie do finalnej liczby uczestnikéw szkolenia.

. Cel szkolenia

Celem szkolenia jest pogtebienie wiedzy specjalistycznej ze znajomosci budowy sieci VHCN w technice
PON. Wiedza ta bedzie wykorzystana podczas realizacji zadan, wynikajacych z zapiséw Porozumienia
Tréjstronnego w sprawie realizacji przez UKE niektérych zadan zwigzanych z realizacjg | osi priorytetowej
Powszechny dostep do szybkiego internetu POPC na lata 2014-2020.

. Termin realizacji szkolenia

Szkolenie zostanie zrealizowane w terminie do 30 listopada 2022 r.

Wykonawca zobowigzany jest do ustalenia z Zamawiajgcym doktadnego terminu szkolenia.

Po podpisaniu Umowy Zamawiajacy dopuszcza zmiane zaproponowanego terminu, po wczesniejszej
konsultacji Wykonawcy z Zamawiajacym. Przesuniecie zaproponowanego terminu bedzie wymagato
Aneksu do Umowy.

Zamawiajgcy dopuszcza réwniez mozliwos¢ bezkosztowej rezygnacji z realizacji zamoéwienia, w przypadku,
gdy sytuacja epidemiologiczna w kraju bedzie uniemozliwiaé¢ jego przeprowadzenie lub wystgpi sita
wyzsza, tj. nadzwyczajne okolicznosci niezalezne od Stron, ktérych nie mozna byto przewidzie¢ m.in.:
wojna, stan wyjatkowy, strajki generalne, blokady, embargo, dziatania sit przyrody o charakterze klesk
zywiotowych jak huragany, powodzie, trzesienia ziemi, pozary, epidemie itp.

IV. Miejsce szkolenia

1. Gtéwne miejsce szkolenia — obiekt hotelowy potozony na terenie Rzeczypospolitej Polskiej.

2. Dodatkowe miejsce szkolenia. Miejsce potozone na terenie Rzeczpospolitej Polskiej. Zamawiajgcy
dopuszcza mozliwosé realizacji szkolenia w salach szkoleniowych w lokalizacji zaplecza technicznego,
ktdre posiada lub ktérymi dysponuje Wykonawca. Miejsce nie moze by¢ zlokalizowane dalej niz 20 km
od gtéwnego miejsca szkolenia. Transport miedzy gtéwnym miejscem szkolenia, a dodatkowym
miejscem szkolenia, zapewnia Wykonawca i jest realizowany na jego koszt.

V. Temat, metodyka i program szkolenia

Temat szkolenia: ,,Budowa sieci VHCN w technice PON”.
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Tematyka szkolenia powinna przedstawiaé sie nastepujgco:

DZIEN 1 (15:00 — 17:00)
1) transmisja Swiattowodowa:
a) transmisja w sieciach optycznych, typy sieci Swiattowodowych, nadajniki i odbiorniki,
optyczne, wzmacniacze swiattowodowe EDFA,
b) kable $wiattowodowe — ztgcza i osprzet,
c) technika DWDM i CWDM,
d) Swiattowodowe sieci dostepowe (FTTH),
e) pokazspawania swiattowodu i kontrola wykonanych spawdw.

DZIEN 2 (8:00 — 16:00)
1) przeglad sieci VHCN:
a) parametry sieci VHCN,
b) przyktady realizacji sieci spetniajgcych parametry VHCN,
2) przeglad standardéw dla sieci xPON:
a) rodzaje sieci xPON,
b) pordwnanie parametréw sieci xPON,
c) przyktady realizacji sieci xPON,
d) podstawowe parametry urzgdzen aktywnych,
3) wstep do kosztorysowania:
a) ogodlne zatozenia technologii FTTH,
b) Zrdédta wiedzy dla projektanta,
c) zasady projektowania sieci FTTH,
d) sprzeti materiaty wykorzystywane do budowy sieci FTTH,
e) budownictwo wielorodzinne,
f)  budownictwo jednorodzinne,
4) projektowanie i odbiory:
a) wymagania dla projektow,
b) normy izasady budowy linii optotelekomunikacyjnych,
c¢) dokumentacja wykonawcza i powykonawcza.

DZIEN 3 (8:00 — 16:00)

1) struktura sieci (warstwy sieci, itp.),

2) wprowadzenie do routingu IP,

3) omdwienie routingu statycznego i dynamicznego,

4) omoéwienie i konfiguracja protokotéw uzywanych w routingu,
5) zestawienie potaczen (VLAN-y)

6) zajecia pokazowe z:

a) konfigurowania routingu statycznego i dynamicznego,
b) konfigurowania polityk routingu,
c) zestawiania VLAN'Ow.

DZIEN 4 (8:00 — 10:00)

1) podsumowanie szkolenia,
2) dyskusja,

3) egzamin koncowy.
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Szkolenie ma by¢ prowadzone w formie warsztatowej — wykfad, prezentacja, wspdlne analizowanie
zagadnien z uczestnikami, rozmowa, wymiana pogladow.

Wykonawca powinien posiadaé/dysponowaé! zapleczem technicznym w postaci demonstracyjnych
elementéw infrastruktury aktywnej i pasywnej FTTx, ktére podczas szkolenia bedy stuzy¢ do
prezentowania omawianych elementéw infrastruktury i transmisji S$wiattowodowej, sprzetu
umozliwiajgcego prezentacje procesu spawania Swiattowoddéw, materiatéw (katalogdw) pomocnych
w procesie kosztorysowania, sprzetu umozliwiajgcego prezentacje konfiguracji routingu i VLAN.

Dodatkowo Wykonawca powinien zapewni¢ wszystkim uczestnikom szkolenia dostep do zréznicowanego
zasobu sprzetu demonstracyjnego.

Wykonawca powinien zezwoli¢ uczestnikom szkolenia na utrwalanie prezentowanych elementéw
technicznych i tresci szkolenia w postaci zdjeé.

Wykonaweca zapewni materiaty szkoleniowe dla kazdego uczestnika szkolenia.

VI. Finansowanie

Szkolenie finansowane bedzie w ramach projektu nr POPC.04.01.01-00-0061/22 , Finansowanie zaplecza
technicznego i szkoleniowego dla Urzedu Komunikacji Elektronicznej w 2022 r.” w ramach Pomocy
Technicznej Programu Operacyjnego Polska Cyfrowa 2014-2020.

Srodki wydatkowane na przedmiotowe szkolenia pochodzg, w co najmniej 70% ze $rodkéw publicznych
W rozumieniu ustawy z dnia 27 sierpnia 2009 r. o finansach publicznych (tekst jedn.: Dz. U. z 2021 r. poz.
305 z pdézn. zm.).

VIl. Wymagania odnosnie oznakowania materiatéw

Na materiatach szkoleniowych, zaswiadczeniach/certyfikatach o ukoriczeniu szkolenia, powinny zosta¢
umieszczone:
a) obowigzujgce logotypy Programu Operacyjnego Polska Cyfrowa, Unii Europejskiej wraz
z wyrazeniem UNIA EUROPEJSKA Europejski Fundusz Rozwoju Regionalnego,
b) informacje o wspétfinansowaniu szkolenia przez Unie Europejskg ze srodkow Europejskiego
Funduszu Rozwoju Regionalnego oraz budzetu paristwa w ramach Programu Operacyjnego Polska
Cyfrowa, 2014-2020.

VIII. Inne wymagania

1. Zakres tematyczny programu i formuta zostanie zatwierdzona przez Zamawiajgcego.

2. Zapewnienie doswiadczonych treneréw spetniajgcych warunki okreslone w SWZ, ktérzy przeprowadzg
szkolenie. Koszt zakwaterowania trenera/szkoleniowca ponosi Wykonawca.

3. Przygotowanie dla kazdego uczestnika szkolen zaswiadczenia/certyfikatu ukoriczenia szkolenia,
podpisanego przez Wykonawce i osobe prowadzacg szkolenie oraz przekazanie zaswiadczenia/
certyfikatu kazdemu z uczestnikéw szkolenia.

4. Przygotowanie i przeprowadzenie testow na poczatku i na zakonczenie szkolenia (pre- i post-testow)
oraz przekazania Zamawiajgcemu analizy wynikdw, nie pdzniej niz w dniu podpisania protokotu
odbioru szkolenia.

5. Wykonawca zobowigzany jest do udokumentowania przeprowadzenia szkolenia w postaci listy
obecnosci, ktdrg przekaze Zamawiajgcemu po zakorczeniu szkolenia.

! Posiadanie/dysponowanie zapleczem technicznym nie jest toZsame z posiadaniem slajdéw lub folderow ze zdjeciami poszczegdlnych elementow.
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6. Zapewnienie min. 1 opiekuna grupy ze strony Wykonawcy (kontakt z opiekunami mozliwy przez caty
pobyt) i obstugi technicznej sal (obstuga dostepna w trakcie szkoler na wezwanie Zamawiajgcego).

7. W przypadku, gdy Wykonawca bedzie realizowat szkolenie w dodatkowym miejscu szkolenia, o ktérym
mowa w punkcie IV Miejsce szkolenia, zobowigzany jest dostarczy¢ do dodatkowego miejsca
wymagang obstuge cateringowg lub zapewni¢ transport dla uczestnikow szkolenia do gtéwnego
miejsca szkolenia na czas realizacji ustugi cateringowej. Dodatkowo $niadania, obiady i kolacje musza
by¢ podawane w innej sali niz sala szkoleniowa, w sali przeznaczonej wyfacznie dla uczestnikéw
szkolenia lub z miejscami zarezerwowanymi dla uczestnikéw.

8. Na potrzeby realizacji szkolenia Wykonawca zapewni miejsca noclegowe:

e obiekt hotelowy potozony na terenie RP,

e obiekt hotelowy nie moze byé w trakcie prac remontowo-budowlanych w okresie swiadczenia
ustugi,

e wszystkie pokoje hotelowe wykorzystywane przez uczestnikdw szkolenia, powinny by¢
klimatyzowane,

e miejsca parkingowe przy hotelu do bezptatnego wykorzystania przez uczestnikdw szkolenia (24
miejsca parkingowe),

e zapewnienie dla uczestnikbw szkolenia noclegdw w pokojach jednoosobowych Iub
dwuosobowych do pojedynczego wykorzystania,

e liczba noclegdw musi by¢ adekwatna do liczby zaplanowanych dni szkolenia,

e sale przeznaczone do organizacji szkolenia?, wszystkie pokoje noclegowe, sala w ktérej podawane
bedga positki muszg znajdowac sie w jednym kompleksie hotelowym,

e ewentualny koszt optaty klimatycznej winien by¢ wliczony w cene ustugi,

e Zamawiajgcy nie ponosi kosztow korzystania przez uczestnikdw szkolenia ztelefonéw
znajdujacych sie w pokojach hotelowych, ksera, faksu, itp. oraz kosztéw szkéd powstatych z winy
uczestnikéw szkolenia — koszt pokrywajg uczestnicy.

9. Na potrzeby realizacji szkolenia Wykonawca zapewni dwie sale:

I SALA (dla 52 os6b) ktdra, bedzie dostepna w terminie:

e 1dzien: od godziny 15:00 do godziny 17:00,

e 2 dzien: od godziny 08:00 do godziny 16:00,

e 3 dzien: od godziny 08:00 do godziny 16:00,

e 4 dzien: od godziny 08:00 do godziny 10:00,
z ustawieniem krzeset umozliwiajagcym efektywne uczestniczenie w spotkaniu.
Wyposazenie sali:

1. 52 stanowiska zapewniajgce miejsce do pisania i umieszczenia przenosnego komputera
(mozliwos¢ podtaczenia do sieci elektrycznej),

2. projektor multimedialny wraz z okablowaniem zdolny do wspétpracy z laptopem (poprzez ztgcze
HDMI oraz DSUB), wskaznik laserowy, ekran projekcyjny, tablica biata z flamastrami do pisania
lub flipchart,

3. bezprzewodowy dostep do szybkiego i stabilnego Internetu,

4. centralny system klimatyzacji, z mozliwoscig regulacji temperatury, mozliwoscig wentylacji.

2 Nie dotyczy, jesli szkolenie bedzie realizowane w dodatkowym miejscu szkolenia.



Fundusze Unia Europejska
Eu I'ODEJSkle Europejski Fundusz
Polska Cyfrowa Rozwoju Regionalnego

Projekt jest wspdtfinansowany przez Unie Europejskq ze srodkéw Europejskiego Funduszu Rozwoju Regionalnego oraz budzetu Paristwa
w ramach Programu Operacyjnego Polska Cyfrowa, 2014-2020

Il SALA (dla 8 oséb), ktéra, bedzie dostepna w terminie:
e 1 dzien: od godziny 17:00 do godziny 19:00,
e 2 dzien: od godziny 16:00 do godziny 18:00,
e 3 dzien: od godziny 16:00 do godziny 18:00,
e 4 dzien: od godziny 10:00 do godziny 12:00,
z ustawieniem krzeset umozliwiajgcym efektywne uczestniczenie w spotkaniu.

Wyposazenie sali:

1. 8 stanowisk zapewniajgcych miejsce do pisania i umieszczenia przenosnego komputera
(mozliwos¢ podtaczenia do sieci elektrycznej),

2. bezprzewodowy dostep do szybkiego i stabilnego Internetu,

3. centralny system klimatyzacji, z mozliwoscig regulacji temperatury, mozliwoscig wentylacji.

10.Wykonawca zapewni ustugi gastronomiczno-restauracyjne
Zapewnienie ustugi cateringowej (w gtdwnym miejscu szkolenia) dla uczestnikow szkolenia:
1. Sniadania (w 2, 3, 4 dniu)

Sniadania w formie bufetu szwedzkiego, obejmujacego co najmniej: pieczywo réznorodne, jedno
danie na ciepto, wedliny réznorodne, sery réznorodne, dzemy, mleko: ciepte i zimne, przetwory
jogurtowe, pfatki $niadaniowe, Swieze warzywa, napoje réznorodne: kawa serwowana z ekspresu
cisnieniowego do samoobstugi (bez limitu), herbata (bez limitu), soki owocowe (co najmniej 0,5 I na
osobe), woda mineralna gazowana i niegazowana (co najmniej 0,5 | na osobe), dodatki: cytryna,
cukier, masto, margaryna (bez ograniczen).

2. Przerwy/serwisy kawowo-kanapkowe (w 2, 3 dniu)

Po dwie przerwy we wskazanych dniach, w godzinach umdwionych z Zamawiajgcym, w formie
otwartego bufetu, obejmujacego co najmniej: napoje gorace (kawa serwowana z ekspresu do
samoobstugi, herbata — bez limitu) i zimne (woda gazowana i niegazowana — 0,5 | na osobe
i minimum dwa rodzaje sokéw — 0,5 | na osobe), mleko, cukier, cytryna; tartinki lub kanapki
dekoracyjne na mieszanym pieczywie (nie mniej niz 8 szt. na osobe). Bufet kawowo-kanapkowy
powinien by¢ dostepny w sali szkoleniowe;j.

3. Obiady (w1, 2, 3 dniu)

Obiad w formie bufetu szwedzkiego. Obiad musi obejmowaé co najmniej: jeden rodzaj zupy, danie
miesne lub wegetarianskie (do wyboru), jeden rodzaj dodatku skrobiowego, jeden rodzaj suréwki
ze Swiezych warzyw lub gotowang jarzyne, deser (wyroby cukiernicze — ciasta). Napoje zimne (woda
gazowana i niegazowana — 0,5 | na osobe i minimum dwa rodzaje sokéw — 0,5 | na osobe) oraz
napoje ciepte (kawa serwowana z ekspresu cisnieniowego do samoobstugi lub herbata — bez limitu).

4. Kolacje (w1, 2,3 dniu)

Kolacja powinna obejmowac¢ co najmniej: jeden rodzaj zupy, jeden rodzaj dania miesnego, jeden
rodzaj dania wegetarianskiego, jeden rodzaj dodatku skrobiowego, jeden rodzaj satatki lub
gotowang jarzyne. Napoje ciepte (kawa serwowana z ekspresu cisnieniowego do samoobstugi,
herbata — bez limitu), a takze napoje zimne (woda gazowana i niegazowana — 0,51 na osobe i
minimum jeden rodzaj soku — 0,5 | na osobe).



